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	Číslo projektu 
	CZ.1.07/1.5.00/34.0479                                                                          

	Číslo materiálu 
	VY_JAROSLAV_HRUZA_NAPOJOVA_GASTRONOMIE_TEST_VÍNO_1_TEST_19                                              

	Název školy 
	Střední škola služeb, obchodu a gastronomie Hradec Králové              

	Ročník 
	3.                                                                                                    

	Vzdělávací oblast 
	Odborné vzdělávání   

	Vzdělávací obor
	Stolničení

	Tematický okruh 
	Nápojová gastronomie  

	Téma 
	Test víno I.

	Jméno autora 
	Bc. Jaroslav Hrůza                    

	Vytvořeno dne 
	20. 7. 2013                                   

	Metodický popis (anotace) 
	Test slouží k souhrnnému  ověření znalostí probraného učiva.                                              
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TEST VÍNO

1) Novelizace vinařského zákona?

a) 28. května 2005

b) 28. května 2004

c) 28. května 2006

d) 28. května 2002

2) Kolik zbytkového cukru g/l obsahuje suché víno?

a) do 4

b) do 6

c) do 12

d) do 14

3) Bílá vína se vyrábí?

a) rmutu

b) moštu

c) matolin

d) pouze z bílých hroznů

4) Vitis vinifera je výraz pro?

a) vinný střik

b) viniční trať

c) vinnou révu
d) vinařskou oblast

5) Podmínky pro výrobu ledového vína včetně cukernatosti?

6) Červená vína podáváme při teplotě?
7) Uveď min 3 podmínky pro skladování (dlouhodobé) révového vína.

8) Uveďte 2 chutě sektů (i česky) včetně obsahu cukrů!

9) Dekantace známená?
a) ochutnávka

b) odkalení

c)rozlévání

10) Kolik ha vinic má Česká republika ?
ŘEŠENÍ TESTU
1) B

2) A

3) B

4) C

5) KK

6) 14 – 18 °C

7) VLHKOST 75%, TMA, CHLAD 11°C

8) sec ( suché ) - 17-35g zbytkového cukru/litr

Demi-sec (polosuché) – od 33g -50g zbytkového cukru/litr

9) B

10)  ČR – 19000ha 






