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VINÁŘSKÝ ZÁKON 1I.
V severních vinařských státech včetně ČR je zaveden systém „germánský“, založený na měření  cukernatosti hroznů při sběru (viz jakostní třídy – třídění vína). V ostatních státech je zaveden tzv. „románský“ systém vinařského zákona neboli apelační, který je založený na kontrole původu hroznů a kontrole regulace úrody. V posledních několika letech dochází k tzv. průniku románského typu zákona do germánského a to vytvářením systému uvádění vína na trh jinak než pomocí kontrolního státního systému. Jedná se o certifikační apelační systém v ČR VOC.
Víno originální certifikace (V. O. C.) – musí být vyrobeno na menším území, než je vinařská oblast – povolení uděluje ministerstvo. Cílem tohoto systému je prosadit víno s kontrolovaným původem a charakterním výrazem.
Víno (řec. oinos, lat. vinum) je alkoholický nápoj vzniklý kvašením moštu nebo rmutu z hroznů révy vinné. Označením „víno“ se podle zákonu nesmí značit alkoholické nápoje vyrobené z jiné suroviny než hroznů révy vinné.

O původu vína se vedou spory, v našem prostoru se prokazatelně réva vinná pěstovala v době pobytu římských vojáků na Moravě.

Výrobu vína ve všech vyspělých vinařských státech upravují poměrně přísné zákonné normy (vinařský zákon).

Nízkoalkoholická vína – obsah alkoholu 0,5 – 5% alk., Odalkoholizované víno max. 0,5% alk.

Podmínky pro prodej vína:

· je zakázáno mísit víno z načatých láhví 

· vinný střik připraven před zraky zákazníka 

· pokud si zákazník objedná láhev vína, musí být otevírána před zákazníkem - kontrola

Značení etiket: 

Údaje na obalech révových vín musí být následující:

· název a sídlo, popř. jméno a trvalý pobyt výrobce nebo prodejce

· obchodní název a zatřídění podle předpisu, u odrůdových vín a vín s přívlastkem také název odrůdy 

· u dovážených vín nebo výrobků z dovezených hroznů (přes 50 % obsahu) musí být uvedena země původu 

· obsah balení 

· výrobní údaje v pořadí rok lahvování, číslo výrobní partie a u vín s přívlastkem také rok sklizně hroznů

· informace o zařazení podle obsahu cukru, např. suché apod.

· obsah alkoholu použité chemické konzervační prostředky (i jejich množství)

· určený pro určitý okruh spotřebitelů (víno pro diabetiky)

· všechny údaje musí být uvedeny v českém jazyce. 

Révové víno smí být skladováno:

· jen v temných skladovacích prostorách bez přímého denního světla
· vlhkost 75%, 

· láhve vodorovně

· proudění vzduchu, odvětrávání

· bez uložení jiných surovin (brambory apod.)

· při teplotách 8-12°C  
· Vždy musí být řádně označeno, aby nemohlo dojít k záměně a vždy bylo možné prokázat jeho původ a jedinečnost. 

Použité zdroje: http://www.znalecvin.cz/
· Pokud není uvedeno jinak, použitý materiál je z vlastních zdrojů autora
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