DIGITALNI UCEBNI MATERIAL
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Nazev projektu: Skola budoucnosti s vyuzitim IT
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Stredni primyslova Skola a Stredni odborna skola

Nazev skoly: . 9
Y gastronomie a sluzeb, Most, p. o.

Predmét: Stolniceni

Tematicky okruh: Druhy miSenych napoji a servis
Téma: Priprava barového pultu
Roc¢nik: 2

Jméno autora: Pavel Kunik

Datum tvorby: 13. 01. 2013

Prezentace seznamuje zaky s praci barmana a barovym
provozem, zaroven je seznamuje s druhy misenych
napoji, jejich vyrobou a spravnym servisem v praxi.
Material je urcen pro zaky 2. roéniku (opakovani pro zaky
3. ro¢niku) obor kuchat, ¢isnik do predmétu ,,Stolniceni®.
Slouzi k vykladu a procviéeni uciva na interaktivni tabuli.
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PRIPRAVNE PRACE.

VSechna odbytova strediska nemohou
radneé fungovat pokud se zanedba
priprava, aby nedochazelo k
neprijemnym situacije dobreé dodrzovat
tento potup priprav:

Kontrola funkénosti vsech zarizeni, hlavné
elekrospotrebicu

Priprava potrebného mnozstvi ledu !!!
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PRIPRAVNE PRACE II.
Zajisténi a ulozeni potrebného mnozstvi zbozi k
nabidce a prodeji

Kontrola a priprava veskerého inventare
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» Michatka a koktejlové ubrousky atd.




PRIPRAVNE PRACE IIL.

Kontrola stavu a pripadna oprava napojovych

nebo nabidkovych listki 1

Celkové priprava konzumacni ¢asti: A
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% Decky a podlozky | 4
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» Srkaci stébla a michatkaNapojové a

nabidkové listky
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» Popelniky a vhodnou kvétinovou vyzdobu




PRIPRAVNE PRACEIV.

7. Celkova priprava pracovni ¢asti baru:
» Usporadani inventare
% Otevreni lahvi

»  Otevreni plechovek

*  Priprava a iprava ozdob
»  Vylisovani ovocnych a zeleninovych stav

»  Priprava kavovaru vcetne zahrati inventare
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PRIPRAVNE PRACE V.

8. Doplnéni a Gprava sortimentu ve vitrinach:

¢ Orisky B4

<  Trvanlivé pecivo s \‘j:_
% Tabakové vyrobky "3

%  Cokoladové vyrobky

*  Vyrobky studené kuchyné

» Upominkové a darkove predmety




PRIPRAVNE PRACE VI.

9. Konecna kontrola pripravenosti, kontrolujeme
vSechny prostory

10. Osobni priprava na provoz:

»  Prevléknuti

» Celkova tuprava (vlasy, liceni atd.)

% Konzumace pokrmu je povolena v

prostorach, kde se nenachazeji hosté




OTAZKY A UKOLY
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zduvodneéte?
. Jak probiha celkova priprava pracovni ¢asti baru?

. Napiste jaky sortiment se doplnuje do vitrin?
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