
DUM - Digitální Učební Materiál

	
[image: C:\Users\Maruška\Desktop\logo_barevne.jpg]


Název školy	: 	Střední odborné učiliště, Lišov
		tř. 5. května 3
		373 72 Lišov
		IČO: 75050111	REDIZO: 651023599

	


Vzdělávací oblast	:	Stravovací a ubytovací služby

Předmět	:	Potraviny a výživa

Název a číslo DUMu	:	Opakování - pololetní  A1_38

Anotace	:		Opakování přípravy omáček a pokrmů z hovězího masa 

Třída a datum ověření	:	2KA, 10. 6. 2013

Autor	:	Ing. Pavla Vaňková	

[image: ]Registrační číslo	:	CZ.1.07/1.5.00/34.1012


Tento projekt je spolufinancován Evropským sociálním fondem a státním rozpočtem České republiky.
[image: bezradný,figurky,fotografie,metafory,obchody,otázky,otazníky,symboly]
Opakování - pololetní
-pracovní list

1. Doplňte tabulku:

	


	
PORCOVÁNÍ MASA
	
PLNĚNÍ / ŠPIKOVÁNÍ
	
DRUH ZÁKLADU

	
HOVĚZÍ GULÁŠ
	

	
	

	
ŠPANĚLSKÝ PTÁČEK
	
	
	

	
ROŠTĚNÁ NA ŽAMPIONECH
	
	
	

	
PŘÍRODNÍ PEČENĚ
	
	
	

	
ZNOJEMSKÁ PEČENĚ
	

	

	

	
ŠTĚPÁNSKÁ PEČENĚ
	
	
	

	
PRAŽSKÁ PEČENĚ
	
	
	

	
PEČENĚ NA PAPRICE
	
	
	

	
FRANKFURTSKÁ PEČENĚ
	
	
	

	
PEČENĚ NA SMETANĚ

	
	
	

	


	
ZPŮSOB ZAHUŠŤOVÁNÍ
	
ZPŮSOB ZJEMŇOVÁNÍ
	
CHUŤOVÉ DOPLŇKY 

	
HOVĚZÍ GULÁŠ
	

	
	

	
ŠPANĚLSKÝ PTÁČEK
	
	
	

	
ROŠTĚNÁ NA ŽAMPIONECH
	
	
	

	
PŘÍRODNÍ PEČENĚ

	
	
	

	
ZNOJEMSKÁ PEČENĚ
	

	

	

	
ŠTĚPÁNSKÁ PEČENĚ
	
	
	

	
PRAŽSKÁ PEČENĚ
	
	
	

	
PEČENĚ NA PAPRICE
	
	
	

	
FRANKFURTSKÁ PEČENĚ
	
	
	

	
PEČENĚ NA SMETANĚ
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2. Zakroužkujte správnou odpověď:

	Základní rozdělení omáček je na:
	a/ bílé a hnědé
	b/teplé a studené
	c/ červené a hnědé
[image: http://img.blesk.cz/img/1/gallery/209025_omacky.jpg]
Bešamelová omáčka je: 
a/omáčka k hovězímu masu								
b/základní omáčka
c/studená omáčka

  Koprová omáčka má:						  
	a/máslovou jíšku
	b/cibulovou jíšku
	c/zeleninovou jíšku
						
Krycí omáčky jsou:                                
a/tatarská a rajčatová omáčka 
b/brusinková omáčka a rosol					
c/rosol a aspik

	Základem tatarské omáčky je:
                                          a/lák z okurek
  b/majonéza				
	c/mléko

Bešamelovou omáčku používáme k:
a/zapékání
b/smažení				
c/marinování
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-pracovní list (ŘEŠENÍ) 


1. [bookmark: _GoBack]Doplňte tabulku:


	


	
PORCOVÁNÍ MASA
	
PLNĚNÍ / ŠPIKOVÁNÍ
	
DRUH ZÁKLADU

	
HOVĚZÍ GULÁŠ
	na kostky

	ne
	cibulopaprikový

	
ŠPANĚLSKÝ PTÁČEK
	na plátky
	plnění uzeninou, slaninou, okurkou, vejcem
	cibulový

	
ROŠTĚNÁ NA ŽAMPIONECH
	na plátky
	ne
	cibulový

	
PŘÍRODNÍ PEČENĚ
	v celku
	špikování slaninou
	cibulový

	
ZNOJEMSKÁ PEČENĚ
	v celku

	špikování slaninou

	cibulový

	
ŠTĚPÁNSKÁ PEČENĚ
	v celku
	plnění vařeným vejcem
	cibulový

	
PRAŽSKÁ PEČENĚ
	v celku
	plnění směsí šunky, hrášku a vajec
	cibulový

	
PEČENĚ NA PAPRICE
	v celku
	špikování slaninou
	cibulopaprikový

	
FRANKFURTSKÁ PEČENĚ
	v celku
	protýkání párky
	cibulopaprikový

	
PEČENĚ NA SMETANĚ
	v  celku
	Špikování slaninou
	cibulozeleninový

	


	
ZPŮSOB ZAHUŠŤOVÁNÍ
	
ZPŮSOB ZJEMŇOVÁNÍ
	
CHUŤOVÉ DOPLŇKY 

	
HOVĚZÍ GULÁŠ
	Jíškou

	ne
	ne

	
ŠPANĚLSKÝ PTÁČEK
	vydušením na tuk
	ne
	ne

	
ROŠTĚNÁ NA ŽAMPIONECH
	vydušením na tuk
	ne
	žampiony

	
PŘÍRODNÍ PEČENĚ
	vydušením na tuk
	ne
	ne

	
ZNOJEMSKÁ PEČENĚ
	vydušením na tuk

	ne

	okurky podušené na másle

	
ŠTĚPÁNSKÁ PEČENĚ
	vydušením na tuk
	ne
	ne

	
PRAŽSKÁ PEČENĚ
	vydušením na tuk
	ne
	ne

	
PEČENĚ NA PAPRICE
	Jíškou
	mlékem a smetanou
	ne

	
FRANKFURTSKÁ PEČENĚ
	Jíškou
	mlékem a smetanou
	orestované párky

	
PEČENĚ NA SMETANĚ
	Jíškou
	mlékem a smetanou
	ne
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2. Zakroužkujte správnou odpověď:


	Základní rozdělení omáček je na:
	a/ bílé a hnědé
	b/teplé a studené
	c/ červené a hnědé
[image: http://img.blesk.cz/img/1/gallery/209025_omacky.jpg]
Bešamelová omáčka je: 
a/omáčka k hovězímu masu								
b/základní omáčka
c/studená omáčka

  Koprová omáčka má:						  
	a/máslovou jíšku
	b/cibulovou jíšku
	c/zeleninovou jíšku
						
Krycí omáčky jsou:                                
a/tatarská a rajčatová omáčka 
b/brusinková omáčka a rosol					
c/rosol a aspik

	Základem tatarské omáčky je:
                                          a/lák z okurek
  b/majonéza				
	c/mléko

Bešamelovou omáčku používáme k:
a/zapékání
b/smažení				
c/marinování

 Zdroje:
						   
Obrázky:

KLIPART – nástroj Microsoft Windows [online], dostupný na WWW: http://www.office.microsoft.com [cit. 2013-09-06]
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