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La cocina española 

1. Žáci se seznámí česky se základní slovní zásobou 

2. Najdou si neznámá slova ve slovníku 

3. Ve dvojících najdou odpovídající dvojice – definice a slovní výraz 

4. Ve dvojicích se navzájem vyzkoušejí – jeden student přečte frázi ve 

španělštině, druhý doplní žádané slovo, pak si úlohy vymění 

5. Vyučující monitoruje jednotlivé dvojice, poté ještě jednou společně 

zopakuje s celou třídou 

 

Klíč 

La cocina española 

1. patatas cocidas, verduras (zanahoria, guisantes), huevos duros, atún o pollo,  

    mayonesa - Ensaladilla rusa (Ensalada Olivier)  

2. calamares, huevos, leche, harina, sal, aceite, hoja de laurel - Calamares a la 

    romana  

3. gambas, dientes de ajo, guindilla, sal, aceite, perejil - Gambas al ajillo  

4. patatas fritas, salsa de tomate, aceite, guindilla, pimentón, vinagre - Patatas  

    bravas  

5. arroz, pollo, conejo, judías verdes, garrofón, aceite, tomate, sal, azafrán, ajo -     

    Paella valenciana 

6. garbanzos, verduras, carne, tocino de cerdo, embutidos - Cocido madrileňo 

7. patatas, huevos, aceite, cebolla, sal - Tortilla de patata  

8. tomates, pepino, cebolla, pimiento verde, aceite, sal, ajo, vinagre - Gazpacho  
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