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Písemná práce – Obiloviny 1.
Jméno_______________     
 Třída___________
        
        Datum___________

1. Doplň chybějící odpovědi:

Obilniny jsou kulturní _____________________________________________________.

Význam obilovin je ________________________________________________________.
Průměrné složení mouky je_____% škrobu, _____% bílkovin, ____% vody a ______% tuku.

Pšenice se především používá k výrobě__________________________________________.
2. Obilovina je:

a) kulturní tráva pěstovaná pro škrobnatá semena;
b) kulturní trávy pěstované pro sladké škrobnaté obilky;
c) vymlácené zrna kulturních trav.
3. Obilné zrno se skládá ze tří částí - doplň:________________________________________.
4. Podtrhni věty, které jsou zcela pravdivé.
Žito se zpracovává především na krupici a výrobu křupek.

Ječmen se především zpracovává na výrobu pivovarského a pekařského sladu.
Oves se především zpracovává na ovesné vločky, ovesnou rýži, krupici a mouku
Mouka smí nejvýše obsahovat 20% vody.
Obalové vrstvy obilného zrna se též nazývají oplodí či osemení.

Proso se loupe a upravují se z něho jáhly.

Kukuřice se mele na chlebovou mouku, z které se připravují extrudované krupice.

5. Seřaď jednotlivé úkony úpravy obilného zrna, ve správném pořadí:

šrotování; expedice; luštění; vymílání; čištění obilí; třídění.

Místo pro odpověď:

6. Otruby jsou___________________________________.

7. Melivo je_____________________________________.

8. Podtrhni správnou odpověď.
Vysokovymleté mouky jsou tmavší x světlejší.
Nízkovymleté mouky mají vysokou x nízkou energetickou hodnotu.

Vysokovymleté mouky obsahují více x méně bílkovin než mouky nízkovymleté mouky.

       9.  Přiřaď správně věty k danému číslu (na další straně):

1. Uhlazení povrchu a čištění zrna od prachu.

2. Odstraňuje vnější obalovou vrstvu odtrhnutím.
3. Odstraňuje veškeré kulaté předměty, menší zrna a půlky zrn.

4.  Soustava sít s menšími a většími otvory než zrno  - umožňuje pomocí vzduchu odstranění 

     hrubších nečistot (hlínu, kamínky…)

5. Máčení zrna ve vodě, kdy vnitřní obal nabobtná.

6. Zachycuje kovové nečistoty.

7. Úprava vlhkosti mouky a oživení lepku

Nabídka možností:

A – kartáčovka;  B - pračka; C - loupačka; D - triér; E - aspirace; F - kondiciování; G - magnet

Zápis správných odpovědí:_____________________________________________________

10. Jakost pšenice závisí na:
a) kvalitě škrobů minerálních látek;
b) kvalitě moučných bílkovin – lepku;
c) kvalitě tuků a škrobů.
Správné znění odpovědí:
1. Doplň chybějící odpovědi:

Obilniny jsou kulturní trávy pěstované pro škrobnatá semena – obilky.
Význam obilovin je výživa lidí, krmné účely – pro zvířata.
Průměrné složení mouky je62 - 80% škrobu, 12 - 17% bílkovin, 14 - 15% vody a 1 - 4% tuku.

Pšenice se především používá k výrobě mouky – pečiva, chleba, cukrářských výrobků, škrobu.
2. Obilovina je:

a) kulturní tráva pěstovaná pro škrobnatá semena;

b) kulturní trávy pěstované pro sladké škrobnaté obilky;

c) vymlácená zrna kulturních trav.

3. Obilné zrno se skládá ze tří částí - doplň: oplodí (obalové vrstvy), osemení (endosperm – moučné jádro), zárodek (klíček).
4. Podtrhni věty, které jsou zcela pravdivé.
Žito se zpracovává především na krupici a výrobu křupek.

Ječmen se především zpracovává na výrobu pivovarského a pekařského sladu.

Oves se především zpracovává na ovesné vločky, ovesnou rýži, krupici a mouku.
Mouka smí nejvýše obsahovat 20% vody.

Obalové vrstvy obilného zrna se též nazývají oplodí či osemení.

Proso se loupe a upravují se z něho jáhly.

Kukuřice se mele na chlebovou mouku, z které se připravují extrudované krupice.

5. Seřaď jednotlivé úkony úpravy obilného zrna, ve správném pořadí:

šrotování; expedice; luštění; vymílání; čištění obilí; třídění.

Místo pro odpověď:

Čištění obilí, šrotování, luštění, vymílání, třídění, expedice.
6. Otruby jsou nestravitelné zbytky slupek obilného zrna – slouží ke krmným účelům.
7. Melivo je zrno, které je vyčištěné a připravené k mletí.
8. Podtrhni správnou odpověď.
Vysokovymleté mouky jsou tmavší x světlejší.
Nízkovymleté mouky mají vysokou x nízkou energetickou hodnotu.

Vysokovymleté mouky obsahují více x méně bílkovin než mouky nízkovymleté mouky.

       9.  Přiřaď správně věty k danému číslu (na další straně):

1. Uhlazení povrchu a čištění zrna od prachu.

2. Odstraňuje vnější obalovou vrstvu odtrhnutím.
3. Odstraňuje veškeré kulaté předměty, menší zrna a půlky zrn.

4.  Soustava sít s menšími a většími otvory než zrno  - umožňuje pomocí vzduchu odstranění 

     hrubších nečistot (hlínu, kamínky…)

5. Máčení zrna ve vodě, kdy vnitřní obal nabobtná.

6. Zachycuje kovové nečistoty.

7. Úprava vlhkosti mouky a oživení lepku

Nabídka možností:

A – kartáčovka;  B - pračka; C - loupačka; D - triér; E - aspirace; F - kondiciování; G - magnet

Zápis správných odpovědí: 1 – A;  2 – C;  3 – D;  4 – E;  5 – B;  6 – G;  7 - F
10. Jakost pšenice závisí na:

a) kvalitě škrobů minerálních látek;

b) kvalitě moučných bílkovin – lepku;

c) kvalitě tuků a škrobů.
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