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Písemná práce – Med 

Jméno_________________
Třída____________
 Datum_____________

1. Jednoduše popiš, jakým způsobem vzniká med.______________________
________________________________________________________________

________________________________________________________________

2. Urči jednu správnou odpověď. Získávání medu za tepla je způsob nazývaný:

a) vytáčení medu v medometu

b) volné vykapávání

c) vyluhování

d) lisování

e) vytavování

f) listování
3. Popiš, jaké jsou vlastnosti čerstvého medu.

Barva:__________________________________________________________.

Vůně:___________________________________________________________.

Chuť:___________________________________________________________.

Konzistence:_____________________________________________________.

4. Uveď názvy tří sacharidů, které med obsahuje:

_________________
______________________
___________________

5. Obsahuje med vodu? Označ správnou odpověď.

a) Ano

b) Ne

6. Uveď alespoň dvě vady medu a zdůvodni jejich vznik.

_______________________________________________________________.

________________________________________________________________.
7. Označ kroužkem jednu správnou odpověď. Med rozlišujeme podle:

a) toho, jaký typ plástů pro vznik medu byl pozužit;

b) klimatických podmínek, ve kterých byl med získán;

c) druhu nektaru či sladké šťávy, ze kterých byl med získán;
d) toho, jaký obal byl k plnění medu použit.
8. Vyber z nabídky druhů medů 3 typy a popiš jejich vlastnosti (na další stránce proveď uvedený popis):

· lipový med;

· akátový med;

· vřesový med;

· pohankový med; 

· jetelový med;

· květový (nektarový)

· med z řepky a ohnice

· med z ovocných stromů

· medovicový med

· smíšený
___________________________________________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________

___________________________________________________________

9. Označ kroužkem jednu správnou z nabízených odpovědí. Pastovaný med je:

a) stolní, speciálně připravený pomocí včelích past;
b) vyrobený z včelí a mateří kašičky;
c) přírodní, květový, upravený šleháním do pastovité konzistence;
d) lipový speciálně upravený několikanásobným cezením a upravený do tužší  

     pasty.
10. Správné podmínky pro skladování medu jsou:

Obaly__________________________________________________________.

Vlhkost skladu___________________________________________________.

Doba skladování__________________________________________________.

Jioné podmínky___________________________________________________.

11. Uveď jaké je použití medu v potravinářství (cukrářské výrobě), popřípadě další využití medu v životě člověka.

________________________________________________________________

________________________________________________________________

________________________________________________________________

________________________________________________________________.

12. Uveď další tři názvy produktů, které včely vytváří.

________________________________________________________________

_______________________________________________________________.

Správné znění odpovědí:

1. Jednoduše popiš, jakým způsobem vzniká med.
Včely nasávají do svého medového váčku sladké šťávy a medovici z rostlin. V naplněném medovém váčku se šťávy smísí s enzymy, slinami a dochází k chemické přeměně. Naplněný medový váček včela v úlu vyprázdní a další včela v úlu podobným způsobem med ještě jednou obohatí a zpracuje.

2. Urči jednu správnou odpověď. Získávání medu za tepla je způsob nazývaný:

a) vytáčení medu v medometu

b) volné vykapávání

c) vyluhování

d) lisování

e) vytavování

f) listování
3. Popiš, jaké jsou vlastnosti čerstvého medu.

Barva: od bezbarvé, přes žlutou až po tmavěhnědou, po delší době se může kalit.
Vůně: je ovlivněna snůškou květu, z nichž med pochází.
Chuť: je sladká s aromatickou příchutí dle květů nebo šťáv, ze kterých med pochází.
Konzistence: přiměřeně hustá, roztékavá, viskózní, časem med ztrácí tekutost a krystalizuje.
4. Uveď názvy tří sacharidů, které med obsahuje:

glukóza;

fruktóza;

sacharóza.
5. Obsahuje med vodu? Označ správnou odpověď.

a) Ano

b) Ne
6. Uveď alespoň dvě vady medu a zdůvodni jejich vznik.

Zkvašený med – má kvasnou a kyselou příchuť, vada vzniká po zření vodou.
Špatně přecezený med – obsahuje zbytky mrtvých těl včel a pěnu na povrchu medu.

Zapáchající med – vada vzniklá špatně vyčištěným včelínem nebo špatnou hygienou skladu.

Řídký med – nedostatečně vyzrálý med.

7. Označ kroužkem jednu správnou odpověď. Med rozlišujeme podle:

a) toho, jaký typ plástů pro vznik medu byl použit;

b) klimatických podmínek, ve kterých byl med získán;

c) druhu nektaru či sladké šťávy, ze kterých byl med získán;

d) toho, jaký obal byl k plnění medu použit.

8. Vyber z nabídky druhů medů 3 typy a popišt jejich vlastnosti:

· lipový med;

· akátový med;

· vřesový med;

· pohankový med; 
· jetelový med;
· květový (nektarový)
· med z řepky a ohnice

· med z ovocných stromů

· medovicový med
· smíšený

· Lipový med – nejkvalitnější, snadno krystalizuje; má světlou nažloutlou barvu, chuť a vůně po lipovém květu. 

· Akátový med – nesnadno krystalizuje; bezbarvý až světle žlutý, chuť a  vůně po akátovém květu.

· Jetelový (vojtěškový) med – snadno tuhne  a krystalizuje; bezbarvý až nažloutlý, příjemné chuti a vůně.

· Med z květů ovocných stromů – snadno krystalizuje; světlé odstíny, příjemné chuti a vůně, med sebraný z višňových květů může mít nahořklou chuť.

· Vřesový med – je hustý a dlouho tekutý; červená až červenohnědá barva, silná vůně a chuť.

· Pohankový med – snadno krystalizuje, nevhodný jako stolní med; červenohnědá až temněhnědá barva, nepříjemné vůně a natrpklá chuť.

· Med z řepky a ohnice – snadno krystalizuje  a tuhne (podobá se sádlu); citronově žlutá barva, vůně po řepce, chuť olejnatá ne příliš lahodná.

· Medovicový (lesní) med – nesnadno krystalizuje, na trhu velmi žádaný a ceněný; tmavě hnědá až tmavá barva, obsahuje více fruktózy, má lahodnou chuť a vůni.

· Květový (nektarový med) – rychle krystalizuje, ceněn v lidovém léčitelství, pochází z nektarů léčivých rostlin; světlá barva, má vyšší obsah fruktózy a glukózy, pylových zrn, rostlinných hormonů, aromatických látek a éterických olejů.

· Smíšený med – směs květových a medovicových medů, má výhody medovicových i květových medů; přirozené mísení a zpracování včelami v úlu. 

9. Označ kroužkem jednu správnou z nabízených odpovědí. Pastovaný med je:

a) stolní, speciálně připravený pomocí včelích past;
b) vyrobený z včelí a mateří kašičky;
c) přírodní, květový, upravený šleháním do pastovité konzistence;
d) lipový speciálně upravený několikanásobným cezením a upravený do tužší  

     pasty.
10. Správné podmínky pro skladování medu jsou:

Obaly uzavřené ; skladování v plastových, skleněných, nerezových  či keramických nádobách.
Vlhkost skladu je 70%.
Doba skladování je 6 měsíců od naplnění obalu medem.
Jiné podmínky teplota v rozmezí 20 – 25°C, med skladujeme oddělený od aromatických látek, protože snadno přijímá cizí pachy a vzdušnou vlhkost.
11. Uveď jaké je použití medu v potravinářství (cukrářské výrobě), popřípadě další využití medu v životě člověka.

Výroba trvanlivého pečiva, perníků, piškotů, sucharů, bonbónů; výroba perníkových těst – medovníku, medových koláčků, tyčinek, tvarovaného perníku, zdobeného perníku; surovina pro výrobu nápojů – medoviny, medového piva, vína, octa; slazení nápojů, pomazánka na pečivo a chléb; v lidovém léčitelství; k dodání energie.
12. Uveď další tři názvy produktů, které včely vytváří.

Propolis, mateří kašička, vosk
