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Anotace
:

Pracovní list je zaměřený na téma Cukr. Pomáhá rozvíjet klíčové kompetence žáka. Můžou ho využívat žáci oboru Cukrář, Kuchař, Číšník, Prodavač, Pekař v předmětech Suroviny, Potraviny a výživa. Může se použít pro opakování.
Čtyřsměrka
Najdi a vypiš slova související s cukrem a doplň tajenku.
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Najdi 19 a vypiš slova související z výrobou cukru.

Písmena zabarvena zelenou barvou se kříži např.:                  
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________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Doplň tajenku: 
Z cukru ______________  ____________________  __  ________________ __________________ _________. 
Křížovka
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	1. Ve kterém roce probíhá sklizeň cukrové řepy?

2. Kam se odvážejí vypěstované bulvy?

3. Co získáme po odpaření vody z lehké šťávy?

4. Kde se zbavujeme nečistot?

5. Co získáme při odpařování?

6. Jaký tvar mají cukrové řízky?

7. Co získáme když čistíme difúzní šťávu?

8. K čemu se využívá saturační kal?

9. Jakou vůni má difúzní šťáva?

10. K čemu se využívá vyslazené řízky po difúzi?

11. Jakou barvu má nerafinovaný cukr?

12. Jak se jmenuje proces při kterém získáme co největší množství sacharózy?

13. Čím se vyslazují řepné řízky?

14. Co se musí odstranit z lehké šťávy?

15. Surový cukr se nedá přímo použít proto se musí …. 

16. K výrobě jaké kyseliny se používá melasa?

17. Jakou chuť má surový cukr?

18. Jakou konzistenci má těžká šťáva?

19. Co obsahuje melasa?

20. Co se stane když se svařuje těžká šťáva?


Řešení 

Čtyřsměrka - řešení v PowerPoint.
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